
Fabien Forest
ファビアン・フォーレ

火山性ボジョレー

ラントニエの美しいブドウ畑の中心に位置するこの家族経営のドメーヌは、主にガメイ種を植えた8ヘクタールの畑を栽培してい
る。ガメイは黒い果皮と白い果汁を持つブドウで、フレッシュなロゼから熟成向きの赤ワイン（モルゴンなど）まで、幅広いスタイ
ルのワインを生み出す。

白ワインには、フランスを代表する高品質品種として知られるシャルドネが使用されており、この地域の気候と土壌に非常によく適
している。

標高300メートルの南向き斜面に広がる砂質・花崗岩質の土壌は、これらの品種にとって理想的な環境を提供し、毎年高品質な収穫
を可能にしている。


702

703

Beaujolais Villages Cuvée Authentic [2022, 750 ml]

Beaujolais Lantignié Cuvée Volcanic  [2021, 750 ml]

ボージョレ・ヴィラージュ・キュヴェ・オーセンティック

ボージョレ・ランティニエ・キュヴェ・ヴォルカニック

PRODUCT ID： IFRBO1190702
年： 2022
種類： スティル

色： 赤

スタイル： 辛口

品種： ガメイ

容量： 750 ml
アルコール度数： 12.5%

亜硫酸塩（総残量）： <10 ㎎/L

Sales Price (w/tax)

PRODUCT ID： IFRBO1190703
年： 2021
種類： スティル

色： 赤

スタイル： 辛口

品種： ガメイ

容量： 750 ml
アルコール度数： 12.5%

亜硫酸塩（総残量）： <10 ㎎/L

Sales Price (w/tax)

ファビアン・フォーレのキュヴェ「オーセ
ンティック」は、テロワールの哲学を体現
する一本です。異なる区画のブドウをブレ
ンドし、花崗岩の繊細さと青色片岩の力強
さが調和することで、果実味豊かでバラン
スの取れた味わいが生まれます。
アペリティフとしても、軽めの料理とのペ
アリングにも最適で、料理の風味を引き立
てながらも主張しすぎません。自然と職人
技の調和を追求するファビアン・フォレの
精神が、このワインに息づいています。

キュヴェ「ヴォルカニック」は、ランティ
ニエ村アパニエ地区の南向き斜面で育まれ
たワインです。この土地では、古木のブド
ウがブルーストーン（青色片岩）のテロ
ワールに根を張り、優れたワインを生み出
すことで知られています。
口当たりの豊かさが際立ち、風味の強い料
理や熟成チーズとの相性も抜群。また、長
期熟成にも適しており、セラーで年月を重
ねることでさらなる深みを楽しむことがで
きます。

¥6,100

¥6,670



704 Morgon Cuvée Granitic [2020, 750 ml]
モルゴン・キュヴェ・グラニティック

PRODUCT ID： IFRBO1190704
年： 2020
種類： スティル

色： 赤

スタイル： 辛口

品種： ガメイ

容量： 750 ml
アルコール度数： 13.5%

亜硫酸塩（総残量）： <10 ㎎/L

Sales Price (w/tax)

コルスレットと呼ばれる地域にあるキュ
ベ。水捌けの良い花崗岩土壌と比較的安定
した天候が特徴で、特に天候変動の強い年
でもグランクリュ級のワインが生まれま
す。繊細なタンニンとまろやかさが特徴
的。

¥6,800


